Teleci rizky Cordon bleu

Kategorie: Maso
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Suroviny

Porce: 4

- teleci kyta 4 ks

- Sunka nejvyssi jakosti 4 platek
- syr Gruyere 4 platek

- vejce 2 ks

- mléko 100 ml

. citrénova kura 1 1Zice

- hladka mouka 1 hrnek

. strouhanka 3 hrnek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Platky teleci kyty naklepejte a nariznéte okraje. Na kazdy platek dejte platek syru a platek Sunky,
prelozte na poloviny a sklepnéte okraje. Obalte je v mouce, vejcich (pred tim smichané s mlékem a
citrénovou kurou) a ve strouhance s ¢erstvého peciva. Na panvi rozehrejte maslo spolec¢né s olejem a
rizky osmazte do zlatova. Podavejte s bramborami nebo bramborovou kasi.



