Zapecené brambory s volskym okem
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Suroviny

Porce: 4

- brambory 8 ks

- vejce 8 ks

- cibule 1 ks

- Spekacky 2 ks

- slanina anglické vcelku 50 g
. sul 1 hrst

. pepr 1 1zicka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory ve slupce diukladné vydrhneme a v hrnci s osolenou vodou uvarime domékka.

Uvarené brambory vyndame a odkrojime shora Cast tak, abychom mohli vydlabat vnitrek brambory
na napln.

Spekacky spole¢né s anglickou slaninou nakrajime na malé kosti¢ky. Cibuli oloupeme, nakrajime a v
panvi na rozehratém oleji chvilku smazime. Jakmile cibulka zesklovati, priddme nakrajené uzeniny a
vSe dozlatova osmazime.

Hotovou smési naplnime dno vydlabané brambory. Vlozime asi 2 1zicky smési, nechame misto na
vejce.

Vajicka rozklepneme na napln. Brambory vlozime do pekacku, pokapeme olejem a zapékéame v
predehraté troubé na 200 °C asi 20 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Na dlabani muzete pouzit ¢ajovou 1zi¢ku nebo specialni dlabéatko, které sezenete v kuchynskych
potrebach. Hotové brambory servirujte se zeleninovou oblohou, salatem nebo treba s varenym
kukuricnym klasem.



