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Suroviny

Porce: 4

- jablka 5 ks

- maslo 50 g

- cukr krupice 170 g

- chléb toustovy 8 platek
- rozinky 3 Izice

- smetana ke Slehéni 1 ks
- zloutek 3 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Jablka oloupeme, nakrajime na Ctvrtky, vykrojime jadrinec a kazdou ¢tvrtku jeSté nakrajime na
platky.

Maslo rozpustime v panvi, vsypeme nakrajend jablka a zprudka opeceme. Pridame cukr a za stalého
michéni varime asi 5 minut.

Jable¢nou smés precedime pres sito, ale jablecnou Stavu schovame. Zapékaci misu vylozime
polovinou toastového chleba, na néj rozprostreme jablka, ktera nasledné posypeme rozinkami a
poklademe zbytkem toasta.

Do jableéné stavy zlehka zaslehame zloutky a pak jesté smetanu a smés rozlijeme po celé vrchni
vrstve.

Zemlovku nakonec zapékédme asi 45 minut v pfedeht'dté troubé na 180 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Rozinky jsou chutnéjsi, kdyz jsou nalozené na nékolik hodin do rumu.
Misto toasti mizes$ pouzit vanocku nebo rohliky.



