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Suroviny
Porce: 4

anglická slanina 8 plátek●

česnek 2 stroužek●

strouhaný tvrdý sýr 75 g●

kloboučky hlívy 8 ks●

sekaná petrželka 1 lžíce●

vejce 1 ks●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Grilování

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Do rozšlehaného vejce vmíchejte sýr, česnek utřený se solí a petrželku, směsí potřete polovinu
očištěných hub. Přiklopte je zbývajícími klobouky, obalte plátky slaniny, zabalte do alobalu a na grilu
upečte. Příloha - bílé pečivo.

http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

