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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 2 Izice

- Cibule, nakrajena na kolecka 1 ks

- Zralé rajcata, pokrajena 400 g

- Mrazené polévkova zelenina 250 g

. Zeleninovy vyvar 1.5 1

- Bilé fazole, slité 1 plechovka

- Malé cuketa, nakrajend na platky 1 ks
. Morska sul - dle chuti 2 Spetka

. Cerstvé mlety pept - dle chuti 2 $petka
- Bazalkové pesto 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V hrnci na 2 1zicich oleje 2 minuty opékejte cibuli, na kolecka. Pridejte 400 g pokrajenych zralych
rajCat, 250 g mrazené polévkové zeleniny a 1,5 1 zeleninového vyvaru. Pét minut varte, pridejte
konzervu bilych fazoli, slitou, malou cuketku, na platky, a varte dalSich 5 minut. Osolte, opeprete a
ozdobte Izici pesta.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

