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Suroviny
Porce: 4

Pórek 1 ks●

Máslo 2 lžíce●

Zeleninový vývar 750 ml●

Brambory, nakrájené na kostky 3 ks●

Sůl dle chuti 2 špetka●

Pepř dle chuti 2 špetka●

Smetana podle chuti 1 ks●

Doba přípravy: 20 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Jeden pórek pokrájejte na kolečka, bílé části nechte v hrnci změknout na 2 lžících másla. Zalijte 750
ml zeleninového vývaru a vhoďte zbylý pórek, 2–3 brambory, na kostky, a vařte 20 minut. Polovinu
polévky rozmixujte, vraťte zpět, osolte a opepřete, přilijte smetanu a prohřejte

http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

