Kréemova cesnecka

Kategorie: Polévky
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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 2 lzice

. Cibule 1 ks

. Cesnek 4 strouzek

- Brambora 2 ks

- Vyvar 300 ml

- Mléko 400 ml

. Sul 1 Spetka

- Pepr bily mlety 1 Spetka
- Smetana ke slehani 100 ml
- Krutény 4 hrst

. Petrzelova nat 1 hrst

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Na 2 Izicich méasla opékejte 2 minuty malou cibuli pokrdjenou nadrobno, pak pridejte 3 strouzky
cesneku pokrajeného na platky, a michejte jesté dalSi minutu. Vhodte 2 mensi brambory pokrajené
na malé kostky, a zalijte asi 300 ml vyvaru a 400 ml mléka. Osolte, opeprete a uvarte domekka.
Rozmixujte a zjemnéte 100 ml smetany ke Slehani. Privedte k varu, vmichejte strouzek ¢esneku ,
drceny, a vypnéte. Ozdobte opecenymi krutony z bilého peciva a posypejte nastrouhanym
parmazanem. Posypeme pokrajenou petrzelovou nati.



