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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Anglicka slanina 4 platek

- Olivovy olej 2 1zice

. Cerstvé tymidnové listky 1 17icka
- Malé cukety 4 ks

- Drubezi vyvar 750 ml

. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka

- Opeceny toast k podavani 4 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pokréjejte nadrobno 1 cibuli, 2 strouzky ¢esneku, 4 platky anglické slaniny a v hrnci na 2 1zicich
olivového oleje je opékejte 3-4 minuty. Pridejte 1ziCku Cerstvych tymianovych listka (nebo Spetku
suSeného), 4 malé cuketky, na nudlicky, 750 ml drubeziho vyvaru, osolte, opeprete a privedte k varu.
Ztlumte a varte asi 4 minuty. Podavejte s opecenym toustem.
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