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Suroviny

Porce: 4

- Smés lesnich hub 350 g

- Maslo 60 g

- Cibule, pokrajena nadrobno 1 ks

- Hladka mouka 1 1zice

- Mensi brambora, oloupana a nakrajena na kosticky 1 ks
- Mléko 11

. Sul - dle chuti 2 Spetka

. Cerstvé mlety pept 2 $petka

- Pazitka 1 hrst

- Krutony z toastového chleba na ozdobu 2 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Houby ocistéte a pokrajejte na kousky. V hrnci rozehrejte maslo a opecte na ném domékka cibuli a
houby; trva to asi 4 minuty. Pak prisypte mouku, michejte a pockejte, az se zbarvi do svétle zluta.
Prihodte kosticky brambory, zalijte mlékem, osolte a opeprete a varte asi 15 minut, az budou
brambory mékké.

2 Krém rozmixujte ponornym tyCovym mixérem, ozdobte pazitkou, krutony (pripadné orestovanymi
drobnymi houbami) a podavejte.
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