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Suroviny

Porce: 4

- Lilek 1 ks

- Stredné velké cukety 2 ks
- Cervena paprika 1 ks

- Masita rajcata 250 g

- Olivovy olej 1 ks

. Salotky 4 ks

. Cesnek 4 strouZek

. Cerstvé oregano 5 snitka
- Bazalka 5 snitka

- Dribezi vyvar 11

- Citronova stava podle chuti 2 1zice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Jeden lilek na kosticky radné posolte, nechte vypotit, proplachnéte a osuste. Na kosticky nakréjejte i
2 stredni cukety, 1 Cervenou papriku a 250 g masitych rajcat. V hrnci na olivovém oleji nechte
zesklovatét 4 Salotky, najemno pokrajené, a 4 strouzky ¢esneku, na platky. Pak pridejte i veskerou
zeleninu a za stalého michani opékejte. Prihodte snitku cerstvého oregana a bazalky, prilijte litr
drubeziho vyvaru a varte 25 minut. Polovinu polévky rozmixujte, znovu spojte, prikyselte citronovou
stavou a ozdobte oreganem.
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