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Suroviny
Porce: 4

Máslo 1 lžíce●

Cibule, nasekaná 1 ks●

Česnek, drcený 1 stroužek●

Kousek zázvoru, strouhaný 1 ks●

Kari 1 lžíce●

Dýňová dužina na kostičky 1.5 kg●

Jablka, pokrájená 3 ks●

Zeleninový vývar 1 l●

Sůl - dle chuti 2 špetka●

Citronová šťáva 1 lžíce●

Zakysaná smetana na ozdobu 1 ks●

Jablko na ozdobu 1 plátek●

Doba přípravy: 60 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Na lžíci másla osmahněte 1 cibuli, nasekanou, stroužek česneku, drcený, kousek zázvoru,
strouhaného. Vmíchejte lžíci kari a opékejte 2–3 minuty. Přidejte 1,5 kg dýňové dužiny, na kostičky,
2–3 jablka, pokrájená, a zalijte 1 l zeleninového vývaru. Vařte 30–40 minut. Dochuťte solí a
citronovou šťávou a rozmixujte. Zdobte zakysanou smetanou a plátkem jablka.
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