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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 5

- Spek 80 g

- Klobasa 1 ks

- Sédlo 1 Izice

- Vétsi cibule, nakrajené nadrobno 2 ks
- Hladka mouka 2 1zice

- Sladka mletd paprika 1 1zice

- Kyselé zeli, slité 500 g

- Bobkové listy 2 ks

- Kousek c¢erstvé chilli papricky, zbavené seminek a nakrajené nadrobno 1 ks
- Muskatovy kvét 1 Spetka

. Sul dle chuti 2 $petka

. Cerstvé mlety pepr 2 $petka

- Na stouchané brambory

- Stredné velké brambory 8 ks

- Mensi cibule 2 ks

- Maslo 50 g

- Hladkolista petrzelka, nasekana 1 hrst
. Sul dle chuti 2 Spetka

. Cerstvé mlety pepr dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Postup:

1 Spek a polovinu klobasy nakrjejte na kosti¢ky, vhodte do panve s rozehi'dtym sadlem a opékejte.
Pridejte sadlo, vhodte cibuli a na mirném plameni ji nechte zméknout a zezlatnout. Prisypte mouku a
promichejte; pridejte papriku, sul, pept, chilli papricku, bobkovy list, muskatovy kvét a zeli a zalijte
1-1,5 litrem vody. Na stfednim plameni nechte pul hodiny varit.

2 Polévku podle potreby dochutte nalevem ze zeli ¢i vinnym octem, soli a peprem; naredit ji muzete
nalevem nebo vodou.

3 Brambory oloupejte, nakrdjejte a v osolené vodé uvarte domékka. Mezitim si nakrajejte cibulku
najemno a pomalu na strednim plameni ji opecte na méasle do zlatohnéda. Brambory slijte, vsypte k
nim cibulku, vétSinu nasekané petrzelky, osolte, opeprete a rozstouchejte je.

4 Zbylou klobasu nakréjejte na kolecka a opecte ji na panvi. Polévku rozdélte do talifa, navrch dejte
brambory a vSe dozdobte klobasou a zbylou petrzelkou.



