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Suroviny

Porce: 4

- masité papriky 4 ks

- rajcata 4 ks

- baklazéan 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- strouhané vlasské orechy 1 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Bulharsko

Pocet porci: 4

Postup:

1. Baklazéan a papriky upeceme v troubé vyhraté na 200 °C domékka, pec¢eme asi 20 minut (béhem
peceni baklazan propichame vidlickou, aby se lépe propekl)

2. Upecenou zeleninu oloupame a zbavime semen

3. Rajcata v horni ¢asti jemné prekrojime do krize a dame je do varici vody na na 1-2 minuty, pak je
vytdhneme, okamzité zchladime ledovou vodou nebo primo ledem, po chvili je oloupame

4. VSechnu zeleninu nakrajime na jemno a v misce jesté rozetreme

5. Nakonec do smési pridame nasekané orechy, cesnek utreny se soli, podle chuti ocet a zakdapneme
olivovym olejem, vSe dobre promichdme
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