Veprove koleno na pive

Kategorie: Maso

Autor: adminrecepty

Suroviny

Porce: 2

- Veprové koleno 1 ks

. Cerné pivo 250 ml

. Cesnek - drceny 5 strouzek
- PInotucnd hor¢ice 3 1zZice

. Pepr ¢erny cely 5 kulicka

- Nové koreni 2 kulicka

- Cibule 2 ks

- Sladkd paprika mleta 1 1zicka
- Bobkovy list 1 ks

- Kmin 1 1zicka

- Voda 200 ml

- Jiska tmava 1 1zice

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zarazeni: Obéd
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Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Veprové koleno vykostime, kuzi narezeme na mrizky a do masa dukladné vetfeme smés
rozmackaného ¢esneku, horcice, sladké mleté papriky, soli, kminu. Smés vetreme i do kuze.

Maso srolujeme a stahneme provazkem.

Maso dédme do zapékaci misy, zasypeme nahrubo nakrajenymi 2 cibulemi, pridame 5 kulicek ¢erného
pepre, 1 bobkovy list, 2 kulicky nového koreni. Maso okminujeme, osolime a zalijeme cernym pivem.
VSe zakryté peceme v troubé predehraté na 180°C cca 1,5 hodiny za ob¢asného podlévani vypekem a
dolévani vody. Je-li maso jiz mékké, dopeCeme odkryté, aby maso zezlatlo a vytvorilo kirupavou
kurku.

Po dopec¢eni maso vyjmeme. Stavu prelijeme do hrnce a podle potieby zredukujeme, lehce zahustime
jiSkou nebo chlebovou stridou. Podle chuti dochutime, vyjmeme nové koreni, bobkovy list a pepr.

V masa sejmeme provazek, maso nakrajime na platky a podavame prelité omackou a s brambory.



