Karbanatky z hermelinu
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- plisnovy syr 2 ks

- strouhanka 50 g

- slunecnicovy olej 120 ml

- vejce 3 ks

- mléko 50 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 3

Postup:

Hermelin nastrouhdme na hrubsim struhadle. Trochu osolime, pridame vejce, mléko a dobre
promichame.

Strouhanky pridame tolik, abychom méli dobre zpracované tésto.

Ze smési tvorime karbanatky a smazime na rozpaleném oleji z obou stran dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

