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Suroviny

Porce: 4

- saldm gothajsky 500 g

- syr strouhany 300 g

- paprika 8 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Gothaj nakrajime na kosticky a smichame ho se strouhanym eidamem.

Papriky oplachneme. Serizneme jim vrsky a oCistime je od semen. Kazdou naplnime salamovo-
syrovou smeési. Uzavieme odkrojenym koncem papriky, aby napln nevytékala.

Vlozime do pekacku s trochou vody a peceme pod poklickou pri 175 °C tak dlouho, az se zacnou na
paprikach délat puchyre.

Jako prilohu podavame SiSky vytvorené z bramborového tésta, do kterého pridame pazitku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

