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Suroviny
Porce: 4

Máslo 3 lžíce●

Cibule, pokrájená 3 ks●

Brambory, na kostky 500 g●

Celer, pokrájený 750 g●

Drůbeží vývar 1 l●

Šalvěj ( lístky ) 4 ks●

Hobliny citronové kůry 2 ks●

Strouhaný čedar 1 ks●

Doba přípravy: 50 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Na 3 lžících másla opečte doměkka 3 cibule, pokrájené. Přidejte 500 g brambor, na kostky, 750 g
celeru, pokrájeného, 1 l drůbežího vývaru, 4 lístky šalvěje a 2 hobliny citronové kůry. Vařte 30 minut
doměkka. Odstraňte citronovou kůru a šalvěj. Promíchejte, aby se brambory rozpadly. Před
podáváním vmíchejte strouhaný čedar a ozdobte lístky šalvěje.

http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

