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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 25 g

- Mala cibule, nakrajena nadrobno 1 ks

- Cesnek, drceny 1 strouzek

- Kousek rapikatého celeru, pokrajeny 1 ks

- Mala zelena paprika, bez jadrince nakrajena na kosticky 1 ks
- Brambora, pokrajena 1 ks

- Mléko 600 ml

- Zeleninovy vyvar 300 ml

- Konzerva kukurice, slitd 300 g

- Tabasco, podle chuti 1 ks

. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka

- Pazitka na ozdobu 1 hrst

- Na c¢esnekové krutony

- Platky chleba bez kirek a rozdrobené 2 platek
. Cesnek, drceny 2 strouzek

- Olivovy olej 2 1Zice

. Sul - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Postup:

1 V hrnci na 25 g masla opékejte asi pét minut malou cibuli, nadrobno, strouzek ¢esneku, drceny,
kousek rapikatého celeru, pokrajeny, malou zelenou papriku, bez jadrince a na kosticky, a jednu
bramboru, pokrajenou. Vmichejte 600 ml mléka a 300 ml zeleninového vyvaru, privedte k varu a
nechte 15 minut mirné probublavat. Pridejte 300g konzervu kukurice, slité, povarte tri minuty,
pridejte par kapek tabasca, pripadné dochutte soli a peprem.

2 Podavejte ozdobené pazitkou, pripadné ¢esnekovymi krutony (v mise smichejte 2 platky chleba,
bez klirek a rozdrobené, se 2 strouzky Cesneku, drcenymi, 2 1Zicemi olivového oleje a soli; z hmoty
tvarujte kulicky a nasucho je opékejte v neprilnavé panvi).



