Kureci polévka s kokosovym mlékem

Kategorie: Polévky
Autor: Bmilinka1991

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kureci vyvar 620 ml

- Kokosovy krém 360 ml

- Stvoly citronové travy 2 ks

- Velka chilli papricka 1 ks

- Kureci prsa na tenké nudlicky 300 g
- Houby, na platky 100 g

- Citronova stava 2 lzice

- Rybi omacka 2 Izice

- Trtinovy cukr 1 1zicka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do hrnce dejte 620 ml kureciho vyvaru, 360 ml kokosového krému, 2 stvoly citronové travy, velkou,
podélné prepulenou chilli papricku a privedte k varu. Nechte probublavat 3 minuty, pridejte 300 g

kurecich prsou, na tenké nudlicky, 100 g hub, na platky, a varte, dokud maso nezmékne. Pridejte 2
1Zice citronové stavy, 2 1zice rybi omécky, 1zicku trtinového cukru. Ozdobte citronovou travou.
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