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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 1 Izice

- Klobésa 200 g

. Cervené cibule 1 ks

- Cesnek 1 strouZek

- Dribezi vyvar 11

. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka
- Saturejka 1 Spetka

- Bilé fazole 2 plechovka

- Zelené fazolky 150 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V hrnci na Izici olivového oleje dozlatova opékejte 200 g klobasy, na platky. Ztlumte a pridejte 1
¢ervenou cibuli a strouzek ¢esneku, nadrobno. Opékejte dalsi 3 minuty, pak zalijte litrem dribeziho
vyvaru. Osolte, opeprete, pridejte Spetku saturejky a privedte k varu. Vsypte 2 konzervy bilych fazoli,
slitych, 150 g zelenych fazolek, pokrajenych, a varte asi 4 minuty domékka. Ozdobte tresnovymi
rajcatky a balzamikem.
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