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Suroviny

Porce: 4

- Asijské nudle 100 g

- Slunecnicovy olej 1 Izice

- Nasekany koriandr 1 1zice

. Cesnek, drceny 2 strouzek

- Jarni cibulka, na kolecCka 2 ks

- Velka chilli papricka bez seminek na nudlicky 1 ks
- Kokosové mléko 400 ml

- Rybi vyvar 600 ml

- Bambusové vyhonky 2 hrst

- Blansirované fazolky 100 g

- Mrazeny hréasek 100 g

- Sekany koriandr na ozdobu 1 hrst

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

100 g asijskych nudli prelijte vrouci vodou a nechte je 8 minut zméknout. Scedte a nudle dejte
stranou. Rozpalte wok, pridejte 1zici slune¢nicového oleje, posléze 1zici nasekaného koriandru, 2
strouzky ¢esneku, drcené, 2 jarni cibulky, na kolecka, a jednu velkou chilli papricku, bez seminek a
na nudlicky. Opékejte minutu, prilijte 400 ml kokosového mléka a 600 ml (rybiho) vyvaru a privedte
k varu. Ztlumte plamen a nechte 5 minut varit. Poté vmichejte nudle, 2 hrsti bambusovych vyhonkd,
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100 g blansirovanych fazolek a 100 g mrazeného hrasku. Uz jen prohrejte. Ozdobte sekanym
koriandrem.



