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Suroviny

Porce: 4

. Maslo 2 lzice

- Cibule 1 ks

. Zampiony 300 g

- Hladkd mouka 1 1zice

- Mléko 750 ml

. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka

- Smetana na vareni 100 ml
- Hobliny parmazanu na ozdobu 2 hrst
- Petrzelka na ozdobu 1 hrst
- Hrubé mlety pepr 2 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Na 2 Izicich méasla opékejte nadrobno pokrajenou cibuli, az zesklovati; trva to asi dvé minuty. Pak
pridejte 300 g zampionu, pokrajenych, a dvé minuty je opékejte. Zapraste 1zici hladké mouky a
michejte jeSté minutu. Prilijte 750 ml mléka, dobre rozmichejte a privedte k varu. Ztlumte, osolte,
opeprete a deset minut varte. Zjemnéte 100 ml smetany na vareni a rozmixujte. Pfi podévani
muzeme ozdobit hoblinami parmazéanu, petrzelkou a hrubé mletym peprem.



