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Suroviny

Porce: 4

- Vétsi brambory, pokrajené 3 ks
- Cesnek na platky 8 strouzek

- Kmin 1 1zicka

- Voda 750 ml

- Susené majoranka 2 1zicka

- Cibule, pokrajena 1 ks

. Olej 1 ks

. Sil - dle chuti 2 Spetka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka

- Chléb 3 pléatek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=52fc09c1ad772/cesnecka.jpg

Pocet porci: 4

Postup:

Tri vétsi brambory, pokrajené, 7-8 strouzki ¢esneku, na platky a 1zicku kminu zalijte 750 ml vody a
varte, dokud brambory nezméknou; pak prisypte 2 1zicky suSené majoranky a vylovte brambory.
Jednu cibuli, pokrajenou, osmahnéte na oleji, pridejte brambory, stl a pepr a trochu rozmackejte.
Bud je vratte do polévky, nebo je davejte na dno talift a zalévejte ¢esneckou.

Na sadle nebo na oleji osmazte dozlatova kosticky starsiho chleba a hotovou ¢esnecku jimi posypte.



