Gazpacho
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Suroviny

Porce: 4

- Rajce 600 g

. Salotka 2 ks

- Paprika zlutd 1 ks

- Okurka salatova 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Olivovy olej 4 1zicka

- Vinny ocet ¢erveny 1 1zice

. Cervené vino suché 1 dl

. Sul 1 Spetka

- Cukr 1 Izice

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Worcesterska omacka 2 kapka
- Priloha - opecené tousty:
- Toustovy chléb bily 4 platek
- Olivovy olej 1 lZice

Doba pripravy: 80 min

Obtiznost: Snadné

Urcen pro: Vegetariani

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Spanélsko

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Postup:

Zrala rajCata nozem narizneme na Spic¢ce do krize a nechame 1-2 minuty povarit ve vrouci vodé. Poté
je vyjmeme z vody.

Vlozime do misy s vodou a ledem. RajcCata se prudkou zménou teploty sloupavat.

Poté je vyjmeme a dooloupeme.

Oloupeme Salotky, salatovou okurku,z paprik vyjmeme jadrinec a oloupame cesnek. Vse i s rajcaty
vlozime do mixéru a rozmixujeme najemno.

Smés dochutime soli, cukrem dle chuti a ¢erstvé mletym ¢ernym peprem a muzeme dochutit par
kapkami worcesterské omacky.

Smés vlozime do misy a ddme minimélné na hodinu vychladit do lednice.

PRED PODAVANIM SI PRIPRAVIME OPECENE TOUSTY:
Troubu predehrejeme na 200°C a kazdy toust prekrojime na 2 trojuhelniky, které jemné pokapeme
olivovym olejem a opeCeme dozlatova.

Polévku vyjmeme z lednice a naservirujeme na talire. Poddvame s tousty a na hladiny polévek dame
po 1zi¢ce ollivového oleje.



