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Suroviny

Porce: 4

- SuSené houby 1 hrst

- Kapusticky 7 ks

- Brambory na kostky 4 ks

- Mrkev na kostic¢ky 1 ks

- Petrzel na kosticky 1 ks

- Trochu celeru na kosticky 1 ks
- Zeleninovy bujon 1 kostka
- Nové koreni 3 kulicka

- Bobkové listy 2 ks

. Sul dle chuti 2 Spetka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka

- Majoranka 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Hrst susenych hub povarte asi 5 minut. Do hrnce dejte 7 kapusticek, 3-4 brambory, na kostky,
mrkev, petrzel a kousek celeru, na kosticky, kostku zeleninového bujonu, 3 kulicky nového koreni, 2
bobkové listy a zcezené houby. Zalijte 2 1 vody a varte domékka. Pak vyjméte nové koreni i bobkovy
list, trochu rozmackejte Stouchadlem na brambory, osolte, opeprete, pridejte majoranku a pripadné
muzete zahustit jiSkou.



