Drozdova polévka s ovesnymi vlockami
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Suroviny

Porce: 4

- Ovesné vlocky 2 1zice

- Maslo 2 lzice

- Cibule, nadrobno 1 ks

. Drozdi 1 kostka

. Zeleninovy vyvar 1 1

- Pepr - dle chuti 2 Spetka

. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Vejce 1 ks

. Petrzelova nat na ozdobu 1 hrst

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do hrnce vsypte 2 Izice ovesnych vlocek a za stalého michdani je 2 minuty prazte. Pridejte 2 1zice
masla, 1 cibuli, nadrobno, a opékejte 3 minuty. Vsypte kostku rozdrobeného drozdi a za stalého
michéni opékejte, az zacne Cervenat a prijemné voneét. Zalijte litrem zeleninového vyvaru, osolte,
opeprete a varte, az budou vlocky mékké. Tésné pred dokoncenim vlijte tenkym praminkem
rozkvedlané vejce. Zdobte petrzelkou a peprem.
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