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Suroviny
Porce: 4

Máslo 2 lžíce●

Pórek 1 ks●

Hladká mouka 2 lžíce●

Studený vývar 1 l●

Tavené sýry 4 ks●

Šunka na ozdobu 10 g●

Petrželka 1 hrst●

Doba přípravy: 50 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
V hrnci na 2 lžících másla zpěňte 1 pórek, nadrobno. Zaprašte 2 lžícemi hladké mouky a míchejte 1–2
minuty dorůžova. Zalijte 1 l studeného vývaru a dobře rozšlehejte. Přidejte 4 tavené sýry a za stálého
míchání nechte rozpustit a zhoustnout. Zdobte nakrájenou šunkou a petrželkou.
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