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Suroviny

Porce: 4

- Pancetta 120 g

- Olivovy olej 2 Izice

- Maéslo 1 Izice

- Cibule 750 g

- Trtinovy cukr 1 Izice

. Zeleninovy vyvar 1 1

. Sul dle chuti 2 $petka

- Pepr - dle chuti 2 Spetka
- Oregano 1 Spetka

- Vejce 1 ks

- Chlebové krutony k podavani 3 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

120 g pancetty Ci anglické slaniny nahrubo nakrajejte a zahrivejte v hrnci. Po chvili pridejte 2 1zice
olivového oleje a 1zici masla a osmahnéte 750 g cibule, na kolecka, 1zici trtinového cukru a opékejte.
Za ob¢asného michani duste 20 minut, pak prilijte 1 litr zeleninového vyvaru, osolte a opeprete,
vmichejte oregano a proslehané vejce. Zdobte oreganem a chlebovymi krutony.
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