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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Anglicka slanina 8 platek
- Porek 2 ks

- Mrkve 4 ks

- Fazole 1 plechovka

- Dribezi vyvar 11

- Rajcatové pyré 2 1zice

- Polévkové téstoviny 50 g
- Petrzelka 1 hrst

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

8 platkl anglické slaniny nasucho opecte dokiupava. Pak k ni prihodte 2 pérky a 4 mrkve, na
pulkolecka, a opékejte 5 minut. Pridejte konzervu fazoli, slitou, 1 1 drubeziho vyvaru a 2 Izice
rajcatového pyré, promichejte, privedte k varu a pridejte 50 g polévkovych téstovin. Varte domékka.
Nakonec vmichejte hrst petrzelky.
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