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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 2 Izice

- Cibule 1 ks

. Cesnek 1 strouzek

- Chilli papricka 1 ks

- Vyvar 750 ml

- Ledovy salat ( listy ) 4 ks

- Redkvicky 8 ks

- Cervend paprika 1 ks

- Rajcata 2 ks

- Balkansky syr podle chuti 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V hrnci na 2 1Zicich olivového oleje opékejte 2 minuty 1 cibuli, nadrobno , strouzek ¢esneku,
prolisovany, a 1 chilli papricku, bez seminek, pokrajenou. Zalijte 750 ml vyvaru a varte 5 minut.
Pokréjejte 4 listy ledového salatu, 8 redkvicek na nudlicky, 1 cervenou papriku a 2 rajcata na
kostiCky a rozdélte je do misek. Zalijte vroucim vyvarem a ihned podavejte se strouhanym
balkanskym syrem.
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