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Suroviny

Porce: 4

- Drabezi vyvar 1 1

- Dlouhozrnna ryze 50 g

- Vejce 3 ks

- Citron na dilky k podavani 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Litr drabeziho vyvaru privedte k varu, vsypte 50 g dlouhozrnné ryze a varte asi 15 minut domékka.
Mezitim v mise proslehejte 3 vejce se stavou z 1 citronu. Vyvar s ryzi odstavte a jednu shéracku
praminkem vlijte za stalého Slehani do vajecné pény. Pak naopak za stalého Slehéani postupné vlijte
vejce do horkého vyvaru, az vznikne hladky krém. Uz nevarte a ihned podavejte s dilky citronu.
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