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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Redkvicky 2 svazek

- Hladkolisté petrzelka 1 svazek
. Maslo 2 lzice

- Cibule 1 ks

- Vyvar 750 ml

- Suché bilé vino 100 ml

- Pepr - dle chuti 2 Spetka

- Muskatovy kvét 1 Spetka

. Zloutek 1 ks

- Smetana ke Slehani 150 ml

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Jemné nasekejte oprané listky ze 2 svazku redkvicek a hladkolistou petrzelku. V hrnci na 2 1zicich
masla asi tri minuty opékejte 1 cibuli, nadrobno. Pridejte sekané listky a michejte jesté minutu.
Zalijte 750 ml vyvaru, 100 ml suchého bilého vina, pridejte pepr, muskatovy kvét a zvolna varte asi
10 minut. Rozslehejte zloutek ve 150 ml smetany ke Slehani. Odstavte a vmichejte smetanovou smés
a nahrubo nastrouhané redkvicky.
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