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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 2 Izice

- Mensi cibule, nakrajena nadrobno 1 ks

- Hladka mouka 2 1Zice

- Dribezi vyvar nebo voda 11

- Zelena predvarena ¢ocCka 250 g

- Brambory oloupané a nakrajené na kostky 2 ks
- Korenova zelenina na kosticky 1 kg

. Cesnek, prolisovany 3 strouzek

- Sekana rajcata 1 plechovka

- SuSena majoranka 1 1zice

- Nasekana cCerstva petrzelka na prouzky 1 svazek
- Oprazena slanina na ozdobu 15 g

. Morska sul - dle chuti 3 Spetka

. Cerstvé mlety pepr dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ve velkém hrnci rozehrejte olej a opecCte na ném dosklovita cibuli; trva to asi 5 minut. Pak ji zasypte
moukou a michejte do svétlezlaté barvy. Zalijte studenym vyvarem nebo vodou, vsypte cocku a
kosticky brambor, pridejte rajcata, osolte, opeprete a varte 15 minut. Pridejte korenovou zeleninu a
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prolisovany ¢esnek, jesté 5 minut povarte. Podavejte posypané nasekanou petrzelkou a oprazenou
slaninou.



