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Suroviny

Porce: 8

. Cerstvé tfe$né, omyté, vypeckované 500 g

- Krupicovy cukr 5 1zice

- Krupicovy cukr do bilk 100 g

- Listové tésto 250 g

- Marcipan 75 g

- Kukuriény Skrob 2 1zicka

- Creme de cassis ( rybizovy sirup bez alkoholu ) 3 1zice
- Bilky 2 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

1. Troubu predehrejte na 190 °C. Tresné dejte do hrnce, zasypte je dvéma lzicemi krupicového
cukru, prilijte 150 ml vody a kratce povarte, aby zmékly; trva to zhruba 5 minut. Pak je prendejte do
cedniku a nechte okapat (pripadné vyzdimejte) - stavu vSak zachytte.

2. Tésto vyvalejte na plat; mél by byt o néco vétsi, nez je triadvaceticentimetrova kulata kolacova
forma s vlnitym okrajem. Pak ho do formy vmacknéte - peclivé do vSech zahybl - a precnivajici tésto
odriznéte ostrym nozem. Marcipan rozdrobte a promichejte se tremi 1zicemi cukru. Smési posypte
dno kolace a navrch rovnomérné rozprostrete tresné. Pecte patnact az dvacet minut, az je tésto zlaté
a krasné krupavé.
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3. Mezitim kratce povarte zachycenou Stavu z treSni (mélo by ji byt zhruba 200 ml, pripadné dolijte
vodou). Kukuri¢ny Skrob rozmichejte v trose studené vody a pak vlijte k tresnové stavé. Michejte tak
dlouho, az ziskate lepkavou a hladkou hmotu. K ni muzete pridat creme de cassis. Vzniklou
Jtresnovici’ prelijte zaklad kolace a nechte vychladnout.

4. Bilky usSlehejte na snih, pak k nim pridejte 100 g cukru a vyslehejte dotuha. Bilky navrste na kolac
a presveédcte se, Ze mezi tresnovym zdakladem a bilky nejsou zadné mezery. Vratte na deset minut do
trouby; bilky by mély lehce zhnédnout. Podavat muZzete je$té teplé nebo po vychladnuti.



