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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 1 lzice

- Salotka, nasekand 1 ks

- Cuketa, na tenké platky 2 ks
. Sul 2 Spetka

- Pepr 2 Spetka

- Drubezi vyvar 100 ml

. Safran 5 snitka

- Smetana ke slehani 100 ml

- Téstoviny linguine 320 g

.- Mandle na ozdobeni 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1) Nasekanou Salotku orestujte na 1zici masla, pridejte 2 cukety nakrajené na tenké platky, osolte,
opeprete a michejte 5 minut. [

2) Zalijte drubezim vyvarem, v némz jste nechali po dobu péti minut povarit par nitek Safranu, a pak
pridejte jesté smetanu. Varte par minut a pak promichejte s téstovinami - idedlni jsou linguine.

003) Ozdobte oprazenymi mandlemi.
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