Malinovo-boruvkovy kolac se sirupem z
limetek
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Suroviny

Porce: 6

- Maslo, zméklé 225 g

- Trtinovy cukr 225 g

. Stredni vejce 4 ks

. Kuta z limetek 2 ks

. Stava z limetek 2 ks

- Mleté mandle 25 g

- Hladkd mouka 250 g

- Kyprici prasek 2 1zicka

. Sul 1 Spetka

- Smés borivek a malin 100 g
- Na sirup

- Limetova Stava 8 1zice

. Strouhand kira z limety 1 ks
- Svétly trtinovy cukr 140 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1) Vylozte formu 20 x 20 cm papirem na peceni a potrete ho maslem. Maslo utrete s cukrem, pak


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

jedno po druhém zaSlehejte vejce, kuru a Stavu z limet, mandle a mouku prosatou se soli a kypricim
praskem. Zlehka do tésta zamichejte 34 malin a boruvek. Vlijte do formy, uhladte povrch a posypte
zbyvajicim ovocem.[]]]

2) PecCte v troubé pri 170 stupnich asi hodinu, az bude stied na dotyk pruzny a zapichnutou Spejli
vytdhnete Cistou. Pokud kola¢ prilis hnédne, prikryjte ho alobalem.[]]

3) Mezitim pripravte sirup. V kastrilku zvolna zahrejte limetovou $tavu, kuru a cukr. Na mirném
ohni michejte, az se cukr rozpusti, ale smés by jesté nemeéla bublat.[]]

4) Upeceny kolac propichejte Spejli a ihned zalijte pripravenym sirupem. Po vychladnuti vyjmeéte z
formy, sloupnéte papir, nakrajejte a zabalte do plechové krabice.



