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Suroviny

Porce: 8

- Maslo 300 g

- Krupicovy cukr 400 g

. Biocitron, nastrouhané kura 1 ks
- Vejce, proslehana 6 ks

- Hladkd mouka 250 g

- Kyprici prasek 2 1zicka

. Boravky 300 g

- Strouhany kokos 200 g

- Citronovy krém 200 g

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

1) Predehrejte troubu na 180 stupnu a vylozte pekac o velikosti 20 x 30 cm pecicim papirem. Utrete
250 g masla s 250 g cukru a citronovou kiirou na nadychany krém. Do smési postupné a stridavé
vmichejte ¢tyri proslehand vejce a mouku prosatou s kypricim praskem. Do tésta zamichejte tretinu
boruvek, presuite do pekace a pecte dvacet minut.[J]]

2) Na drobenku smichejte kokos se zbyvajicim maslem, cukrem a vejci. Citronovy krém prohrejte v
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malém rendliku tak, aby byl tekuty.[]

3) Na upeceny korpus nasypte zbytek bortvek, pokapejte je citronovym krémem a posypte
kokosovou drobenkou. Pecte dalSich 20-25 minut, az kokos zezlatne. Nechte kola¢ vychladnout, pak
nakrajejte na rezy a prenasejte v prikrytém plechu.



