Vanocka
Kategorie: Moucniky

Autor: Lenka

Suroviny

Porce: 16

- mléko 300 ml

- drozdi 40 g

- cukr moucka 180 g

- hladkd mouka 450 g

- hruba mouka 300 g

- maslo 180 g

- Zloutek 3 ks

- vanilkovy cukr 1 balicek
. sul 1 Spetka

- mlety badyan 0.5 1zicka
- mandle 30 g

- rozinky nebo kandované ovoce 30 g

Obtiznost: Obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Snidané
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 16
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Postup:

Z teplého mléka ,drozdi,1zice cukru a 1Zzice moukky nechame udélat kvasek.pridame zméklé maslo a
ostatni suroviny kromé mandli a rozinek.Propracujeme tésto a nakonec vmichdme mandle a
rozinky.Dame vykynout a pak znovu propracujeme tésto a nechame opét vykynout asi 2x az 3x.Poté
upleteme vanocku,shora ji upevnime Spejli a dame péct.



