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Suroviny

Porce: 4

- Ocistény kanci hrbet 800 g
- Cerstvé houby - smés 200 g
- Salotky 1 ks

- Toustovy chléb 1 ks

- Maslo 1 ks

- Omécka Demi glace 1 1zice
. Sunka 100 g

- Petrzelova nat 1 ks

- Snih z bilka 2 ks

. Cesnek 4 strouzek

- Mensi vétvicka rozmarynu 1 ks
- Smetana 30% 1 ks
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Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Peceni


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kanci hrbet naporcujeme na 4 stejné velké dily. Osolime, opeprime a zprudka opeceme ze vSech
stran. Poté dame dopéct do trouby vyhraté na 180 °C, na cca 5 minut, dalSich 5 minut nechame
odpocinout.

Salotku nasekdme nadrobno a orestujeme na masle. Pfiddme sekané houby, sekany ¢esnek,
rozmaryn a demi-glace. Kratce spole¢né povarime a dochutime soli a peprem.

Toustovy chléb a Sunku nakrdjime na drobng;jsi kosticky. Smichdme a priddme nakrajenou
petrzelovou nat, maslo, smetanu a snih. Lehce promichame a tvarujeme kulaté knedliky, které
uvarime v pare.

Kanci hrbet v podani pana Blazka lze ochutnat v restauraci Palffy Palac Club na prazském
Malostranském nameésti.



