Nebeska rolada

Kategorie: Moucniky

Autor: Lenka

Suroviny

Porce: 16

- vejce 5 ks

- cukr moucka 120 g

- solamyl 2 Izice

. parizska smetana ke Slehani 400 ml
. ztuzovac Slehacky 2 baleni

- vanilkovy cukr 1 balicek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Z bilka uslehdme snih.Primichdme zloutky a cukr se solamylem.Tésto roztfeme na plech a peceme
asi 8 min.Smetanu se ztuzovaci a vanilkovym cukrem uslehame do tuha.Plat tésta stahneme z plechu
a jesté teply potreme naplni.Srolujeme a dame do chladnic¢ky ztuhnout.Zdobime Slehackou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

