Slepici vyvar s nudlemi
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Suroviny

Porce: 10

- Slepice 0.5 ks

- Voda 1.51

. Mrkev - velka 2 ks

. Petrzel 2 ks

- Cibule 2 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Pepr ¢erny cely 3 ks

- Celer 0.5 ks

. Sl 2 Spetka

- Vajecné nudle 2 hrnek
- Na ozdobeni - podle chuti:
. Libecek 0.5 hrst

- Pazitka 0.5 hrst

. Petrzelova nat 0.5 hrst

Doba pripravy: 180 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Vareni


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=5034bcca0b2e7/slepici-vyvar-s-nudlemi-5034c0a7b48f2.jpg

Zarazeni: Obéd
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 10

Postup:

Ocistime, oplachneme a rozpulime slepici, vlozime pllku do 1,5 litru studené vody a varime pomalu
do polomékka. Pak pridame ociSténou zelenin, na polovinu prekrojenou cibuli a a 1 omytou cibuli i se
slupkou(da nam zlatavou barvu), vyloupany ¢esnek a varime az je slepice mékka. Pak slepici a
zeleninu vyjmeme z vyvaru, maso vykostime, nakrdjime na kousky a odlozime stranou. Zeleninu
nakrajime na drobné kousky nebo ji mizete rozmackat vidlickou(kdyz méate napr.malé déti, kterd
nechtéji jist zeleninu).

Polévku dozdobime nasekanou petrzelovou nati, pazitkou nebo libeckem
Uvarime si ve slané vrouci vodé nudle a muzeme podévat.

My podavame nudle zvlast, at si kazdy nabere kolik chce



