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Suroviny

Porce: 4

. Kureci prsni rizky 2, vodorovné rozpulené na tenké platky 400 g
- Panensky olivovy olej 2 1zice

- Citronova stava 1 1zice

. Morska sul 2 Spetka

. Cerstvé mlety pept 2 $petka

. Burgerové housky, podélné prepulené 4 ks
- Majonéza k podavani 1 ks

- Mozzarela, nakrajenda na platky 250 g

- Janovské pesto 1 ks

- Hobliny parmazanu 1 hrst

- Smés Salvéjovych listkli 1 hrst

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1) V nekovové nadobé promichejte kureci medailonky s olejem, citronovou Stavou, soli a peprem.
Zakryté nechte pét minut marinovat.[[]

2) Potrete rezné plochy housek olejem, rozlozte je feznou plochou vzhuru na plech vylozeny papirem
na peceni a grilujte v predehraté troubé pod grilem dozlatova; stacit by méla jedna minuta.[]]


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

3) Kureci medailonky opékejte na rozpalené grilovaci panvi asi dvé minuty z kazdé strany.[]]

4) Potrete obé poloviny housek majonézou a na spodky navrste grilované kureci medailonky,
mozzarellu, pesto, parmazan a salatové listky. Priklopte vrchnimi ptlkami housek a podavejte.



