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Suroviny

Porce: 6

- Kureci palicky 6 ks

- JalovCinky 3 ks

. Koreni na zvérinu 3 1zicka
- Maslo, rozpusténé 2 1zice
- Uzena krkovice 6 platek

. Cibule 1 ks

. Cesnek 8 strouzek

- Bobkové listy 3 ks

. Bilé vino 250 ml

- Hladka mouka 1 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1) Pokud je potreba, predvarte si uzené maso. Palicky okorente, promichejte s maslem. Do hlubsiho
pekacku nebo litinového hrnce dejte polovinu Cesneku a cibule a na né kladte palicky skoro nastojato
a prokladejte platky krkovicky.

2) Posypte zbyvajici cibuli, Cesnekem, pridejte bobkovy list, jalov¢inky a podlijte 100 ml vina.
Priklopte a hodinu pecte. Odklopte, podlijte zbyvajicim vinem rozmichanym s moukou a pecte dalSich
20 minut dozlatova.
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