Jitrnice pecené na cesnekovych bramborach
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Suroviny

Porce: 4

- Malé zamecké brambory, omyté 1 kg

- Palice Cesneku, rozdélend na strouzky 1 ks
- Sédlo 2 Izice

. Sul 2 Spetka

- Pepr 1 Spetka

. Cerstva majoranka 1 svazek

- Jitrnice 5 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1) Brambory deset minut povarte ve slupce. Scedte a pak kazdou bramboru promacknéte palcem
ruky. Vyskladejte je do pekacku, pridejte neoloupané strouzky cesneku, dobre osolte a pridejte sadlo
(muzete ho rozpustit a brambory a ¢esnek jim pokapat). Dejte asi na 20 minut péct do trouby
predehraté na 220 °C tak, aby brambory zezlatly.

2) Pred koncem peceni brambory posypte majorankou a pridejte k nim jitrnice, aby se prohraly.
Podle chuti domastéte sadlem.
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