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Suroviny

Porce: 16

- tésto listové 1 baleni

- mouka hladka 1 1zice

- cibule 300 g

- slanina anglické 200 g
. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- vejce 1 ks

- kmin 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Listové tésto rozdélime na dvé poloviny. Val posypeme hladkou moukou a polovinu tésta vyvalime na
tenky plat, ktery preneseme na plech.

Cibuli oloupeme, prekrojime na pil a nakrajime na tenka pulkolecka. Anglickou slaninu nakrajime na
malé kousky. Cibuli i slaninu rovnomérné rozprostreme na kolac, dle chuti osolime a opeprime.
Druhou polovinu tésta také vyvéalime na tenky plat, priklopime jim kola¢ a potreme ho rozslehanym
osolenym vejcem. Nakonec jesté vrchni tésto propichame vidlickou, aby se netvorily bubliny, a
posypeme kminem.

Peceme v predehraté troubé pri 170 °C 15-20 minut, dokud kola¢ nezezlatne.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Kolac se da pripravit také z pérku. Obé varianty mizeme servirovat jako vhodnou prilohu k vinu.



