Rizoto se salamem

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- ryze 400 g

- bujoén 1 kostka

- cibule velka 1 ks

- vysocina 200 g

- zeleninova smés Bonduelle Mexico 1 plechovka
- syr eidam 100 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ryzi 2x proplachneme ve studené vodé. Zalijeme ji vodou, aby hladina byla na prst nad ni. Kdyz voda
zacne vrit, rozdrobime do ni bujon a ryzi uvarime domékka.

Saldm a cibuli nakrajime nadrobno a spolecné opeceme. Nedavame tuk. Kdyz je cibule mékka,
prisypeme zeleninu z konzervy (bez nalevu), jeSté prohrejeme.

Smés smichame s hotovou ryzi. Na talifi zdobime strouhanym eidamem, podavame s kyselou
okurkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

