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Suroviny

Porce: 1

- tvaroh 250 g

- maslo 125 g

- cely cerny pepr 1 1zicka

- bily mlety pepr 1 1zicka

- Cesnekovy prasek 1 1zicka
- majoranka 1 1zicka

. sul 1.2 1zicka

Doba pripravy: 40 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

1. Maslo rozehrejeme na ohni a prilijeme k rozdrobenému tvarohu

2. Pridame veskeré koreni mimo celych kulicek pepre, smichame a nékolik minut peclivé treme,
nakonec nechdme v misce ztuhnout v chladni¢ce do druhého dne

3. V hmozdiri roztlu¢eme nahrubo pepr a pripravime si ho na prkénko

4. 7 tvarohové hmoty vytvarujeme C¢tyri silnéjsi placky, které obalime v hrubé roztlu¢eném pepri
5. Peprem obalené syry zabalime do alobalu a skladujeme v lednici.
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