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Suroviny

Porce: 12

- Tésto 1:

- hladkd mouka 200 g
- tuk 100 g

- cukr 100 g

- vejce 1 ks

- Tésto 2:

- zloutkek 6 ks

- cukr 200 g

. orechy 200 g

- kakao 1 1zice

- Na potreni:

- povidla 0.5 baleni
- salko 1 baleni

- maslo 250 g

- Cokolada 100 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Suroviny na prvni tésto smichdme dohromady a vypracujeme hladké tésto.Rozvalime na velikost
plechu a potreme povidly.Na plech nalijeme druhé tésto,to si pripravime tak,ze Zloutky utreme s
cukrem,priddme orechy,kakao a snih z bilku a dame péct do predehraté trouby.Po upeceni potrme
opét povidly a priddme krém, ktery si pfipravime smichanim salka s méslem.Rez polijeme
rozpusténou ¢okoladou.



