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Suroviny

Porce: 1

- hladkd mouka 500 g

- cukr 100 g

.- mléko 1 hrnek

- rozinky 1.4 hrnek

. susené ovoce 1.4 hrnek
- mleté orisky 1.4 hrnek
- kvasnice 1 kostka

. maslo 2 Izice

- vajicko 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: USA

Pocet porci: 1

Postup:

1. Z trochy mouky, kapky vlazného mléka, drozdi a Spetky cukru si pripravime kvasek

2. Asi po 5 minutéch vSechny ingredience dukladné promichdme s vykynutym kvaskem, vypracujeme
tésto

3. Tésto v teple pod utérkou nechame 30-40 minut kynout

4. Vykynuté tésto dochutime rozinkami, namletymi orisky, suSenym ovocem, skorici a trochou
muskatu, vSe znovu prohnéteme a nechame jesté chvili odpocinout

5. Chléb peceme v troubé vyhraté na 220 °C asi 30 minut

6. Mirné vychladly posypeme mouckovym cukrem.
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