Bramboracky plnéné syrecky
Kategorie: Prilohy

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- brambory 8 ks

- Cesnek 4 strouzek

- vejce 3 ks

- cibule 2 ks

- olomoucké syrecky 2 balicek
- hladkd mouka 2 1zicka

- majoranka 1 1zicka

- paliva mleta paprika 1 1zicka
. sul 1 1Zicka

. pepr 1 1zicka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Velké syrové brambory omyjeme, oloupeme a nastrouhame

2. K nastrouhanym bramboram, z kterych slijeme vodu, pridame utrené strouzky ¢esneku, vejce,
nastrouhanou cibuli, hladkou mouku, majoranku, papriku a sul, smés promichame a tésto nechame
chvili odpoc¢inout

3. SyrecCky nakrajime na platky

4. Na livanecniku rozpalime olej, do kazdé z otvort dame trochu tésta, poklademe platky tvaruzka a
ty zalijeme téstem, smazime z obou stran dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

Poznamka:

Takto pripravené bramboracky jsou skvéla priloha k uzenému masu a zeli nebo je 1ze podavat jen tak
k pivu.



